
Les Entrées Froides/Cold starters/Kalte Vorspeisen Les Desserts/desserts/Nachspeisen 

Salade de thon, légumes grillés, huile d'olive au Carvi 

Tuna salad, grilled vegetables, olive oil Caraway 
Thunfischsalat, gegrillte Gemüse, Kümmelöl 

 

Salade de tomates 
mozzarella  
Tomatoes salad with mozzarella 
Tomatensalat mit Mozzarella 

 

Assiette de saumon fumé toast, mesclun 
Plate of smoked salmon toast, mesclun 
Teller mit Geräuchtem Lachs Toast, Mesclun 

 

Salade César, suprême de volaille grillé et parmesan 
Caesar salad, grilled chicken breast and Parmesan 
Caesar Salat, gegrillte Hühnerbrust und Parmesan 

 

Salade de poulpe à l’aneth fraîche  
Octopus salad with fresh dill 
Octopus-Salat mit frischen dill 

 

Soupe froide de courgettes et concombres 
Cold soup of zucchini and cucumbers 

Kalte Suppe von Zucchini und Gurken 

 

10.000 
 

 
 
 

12.000 
 

 
 
 

22.000 
 

 
 
 

14.000 
 
 
 

16.000 
 

 
 
 

9.000 

 
 
 

 
Assiette de fruits de saison 
découpés  
Plate of seasonal fruit cut into pieces 
Obstschnitt der Saison 
 

 
 

Fondant moelleux au chocolat, boule de glace vanille 
Fondant chocolate cake, vanilla ice cream 
Schokoladenkuchenfondant  mit Vanille eis 
 

 
Fantaisie journalière du Maitre Pâtissier 
Daily Fantasy by the Chief Pastry 
Tages Fantasie der Konditormeister 
 
 

Assortiment de glaces panachées 
Mixed assortment of ice creams 
Gemischtes Eis 

 

 
 
 
 

9.000 
 
 
 
 
 

14.000 
 
 
 
 

 

8.000 
 
 
 
 
 

8.000 

 

Les entrées chaudes/Hot Starters/Warme Vorspeisen 
 

Brick traditionnelle au choix (Thon ou Crevettes) 
Traditional Brick (Tuna or Shrimp) 

Brick Traditionelle nach Wahl (Thunfisch Oder Garnelen) 

 
 

 
9.000 

 

Ojja aux crevettes 
Ojja - Tunisian vegetable stew with shrimps and eggs 
Ojja - Tunesische Gemüse-Eintopf mit Shrimps und Eier 

 

Calamar à la “plancha” aux herbes aromatiques 
Squid « plancha style » with aromatic herbs 
Tintenfischringe “Plancha” mit Kräutern 

Petites Poulpes sautées aux olives noires et épices tunisiennes 
Small octopus sautéed with black olives and Tunisian spices 

 

12.000 
 

 
 
 

16.000 
 

 
 
16.000 

Gebratener Tintenfisch mit schwarzen Oliven und  tunesische Gewürzen 



 

 

 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

                                                        
  
 
 
 
 
 



Dégustation asiatique/Asian tasting/Asian Verkostung                      P a s t a  
 

Sushis et makis de thon et saumon 
Sushi and maki made with tuna fish and salmon 
Sushi und Maki Thunfisch und Lachs 

 

Rouleaux de Printemps aux crevettes 
Spring rolls with shrimp 
Frühlingsrollen mit Garnelen 

 
Brochettes boeuf fromage  
Beef Kebabs Cheese 
Fleischspieße Käse 

 
Poulet Sauce 
Teriyaki  
Chicken Teriyaki Sauce 
Hähnchen Teriyaki-Sauce 

 

Pour les enfants/For the Kids/Für Kinder 
 
Mini Pizza margherita 

 
 
 

 
Spaghetti sauce tomate 
Spaghetti with tomato sauce 

Spaghetti in Tomatensauce 
 

 

Nuggets de poulet maison 
Homemade chicken nuggets 
Thalassa Chicken nuggets 

21.000 
 

 
 
 

20.000 
 
 
 
 

25.000 
 

 
 
 
 

 
18.000 
 
 
 
 
 

 
 

8.000 
 

 
 
 
 

8.000 
 

 
 
 

14.000 

 

 

   Spaghetti aux fruits de mer, tomate fraîche et basilic 
  Spaghetti with seafood, fresh tomato and bas 
  Spaghetti mit Meeresfrüchten, frische Tomaten und   
Basilikum 
 
 
  Tagliatelli au saumon fumé        
Tagliatelli with Smoked Salmo 
Tagliatelle mit Räucherlachs 
 
 
 
 
  Les Pizzas/the Pizzas/Pizza 

 Pizza Margherita 
 
 
 
 Pizza au thon  
Pizza with tuna 
Pizza Thunfisch 
 
 
Pide Tomate Mozarella sauce Pistou  
Pide tomato mozzarella pesto sauce 
Tomaten Mozzarella Pide an Pesto Sauce 
 
 
    Pizza Végétarienne 
Vegetarian Pizza 
Vegetarische Pizza 

 
   Pizza "La Voile" (Fruits de Mer, légumes grillés, fines herbes) 
Pizza with Seafood, grilled vergetables and herbs 

 
20.000 
 
 
 
 
 
16.000 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
12.000 
 
 
 
13.000 
 
 
 
 
12.000 
 
 
 
 
 
12.000 
 
 

 
 
16.000 

Filet de loup cuit au beurre et ses légumes du jour 
Sea bass fillet cooked in butter and vegetable of the day 

16.000 
 
Pizza mit Meeresfrüchten, gegerilltem Gemüse und frichen Kräutern 

Wolfsbarsch-Filet in Butter und gekochtesgemüse 
 
 

Portion de frites (mayonnaise et Ketchup) Portion 
of french fries (mayonnaise and ketchup) 
Pommes (Ketchup und Mayonnaise) 

 
 
 
5.000 

 
   Pizza Calzone  
Sauce tomate, jambon de dinde, mozzarella et 
champignons 
Tomato sauce, turkey ham, mushroom and mozzarella 
Tomatensauce, Putenschinken, Pilzen und Mozzarella 

 

13.000 



Les Délices de la Mer/ Fish and Seafood 
Fisch und Meeresfrüchten 

 

Filet de loup mariné et grillé, sauce vierge 

 
 

 

 

32.000 

Les Viandes de la région/The Meat from the 

region 
Fleisch aus der Region 

Sea bass fillet marinated and grilled, sauce vierge 
Marinierter Wolfsbarschfilet vom Grill, Vierge Sauce 

 
 
 

Darnes de saumon marinées aux herbes cuites au 
barbecue 
Salmon steaks marinated with herbs and barbecue grilled 
marinierter Lachs-Steaks vom Grill in Kräuter Sauce 

 
 

 
Pavé de thon marine cuit au barbecue 
Tuna fish steak marinated in barbecue style 
Thunfischsteak mariniert vom Grill 

 
 
 

La "Pêche du jour (Grillée, ou avec spaghetti) 
The "Fishing Day (Grilled or with spaghetti) 
Der "Fishing Day gegrillt oder mit Spaghetti 

 
 
 

Grosses Gambas grillées,  légumes de saison 
marinés, sauce vierge 

 

 
                                      
 
 
 

32.000     
 

 
 
 
 
 
 
 

20.000 
 

 
 
 
 
 

32.000 
 
 
 
 
 

 

32.000 

     Carré d’agneau piqué au romarin, coulis de   
poivron Grilled lamb shops with rosemary, pepper corns   
Lammcarré mit Rosmarin, Pfeffer-Coulis 
 

 

Médaillons de filet de Bœuf grillés au Romarin 
The beef fillet medallions grilled with rosemary 

Rinderfilet Médaillons vom Grill mit Rosmarin 

 

Brochettes de Volaille marinées aux herbes du pays 
Fresh herbs marinated Chicken skewer kebab 
Marinierter Hähnchen-Spieße in Kräutern der Provense 
 

 

 Côte à l’os grillée, beurre d’herbes 
fraîches  
Rating on the bone grilled fresh herb butter 
Entrecot vom Grill, frische Kräuterbutter 
 

 

Caille grillée, riz basmati 
grilled quail, basmati rice 
Gegrillte Wachteln, Basmati-Reis 

 
MEZZE Assortiment de Spécialités Tunisiennes  
(10 sortes) 2 pers minimum 

  32.000 
 

 
 
 

  30.000 
 

 
 
 
 

  22.000 
 
 
 
 

  28.000 
 
 
 

 
 
  20.000 
 
 
 
 

 
  60.000 

Large prawns grilled, marinated seasonal vegetables, sauce vierge 
Marinierte Riesengarnelen vom Grill, Gemüse der Saison, Sauce 
Vierge 

(méchouia,poulpe,fromage en cube,calamar,mini pizza, 
 

2crevettes, m.filet de bœuf, agneau,  saumon, œuf de seiche)  

 

MEZZE Assortment of Tunisian specialties (10) minimum 2 

persons (Mechouia, octopus, cheese cubes, calamari, mini 
pizza, 2 shrimp, m.filet beef, lamb salmon, egg of squid) 
Zahlreichen”MEZZA” Tunesische Spezialitäten (10 Sorten) mind. 2  

Langouste grillée a l’huile vierge 
Grilled lobster with virgin oil 
Languste vom grill 

 14.000 D/100g Personen 
(Méchouia, Tintenfisch, Käsewürfel, Calamari, Mini-Pizza 2 
Riesengarnelen, m. Rinderfilet, Lamm, Lachs, Tintenfischeier) 


