
Entrées froides / Cold Starters  
Salade de calamars aux oranges et zestes de citron       14.000DNT 
Squid salad with orange and lemon zest 
 

Salade de légumes grillés à l'huile d'olive régionale, toast au thon     10.000DNT 
Grilled vegetable salad with regional olive oil and tuna toast 
 

Petit mesclun de crevettes au saumon fumé, dressing aux herbes     16.000DNT 
Small mesclun salad and shrimp with smoked salmon, herb dressing 
 

Carpaccio de mérou cru mariné à l'aneth, oignons, citron et tomates   13.000DNT 
Carpaccio of marinated raw grouper with dill, onions, lemon and diced tomatoes 
 

Ceviche de saumon frais de Norvège aux agrumes et radis     15.000DNT 
Ceviche of fresh salmon from Norway citrus and radish 
 

Salade de gésiers de volaille confits aux pignons de pins, vinaigrette balsamique  13.000DNT 
Salad with chicken gizzards confit with pine nuts, balsamic vinaigrette 
 

Carpaccio de filet bœuf, huile d’olive vierge, parmesan et petit mesclun   15.000DNT 
Carpaccio of beef fillet, virgin olive oil, Parmesan and small mesclun salad greens 
 

Entrées chaudes / Hot Starters 
Soupe de poisson au safran, croûtons à l’ail et rouille      10.000DNT 
Fish soup with saffron, garlic croutons and rouille 
 

Camembert pané sur toast au miel, mesclun de salades vertes     13.000DNT 
Breaded Camembert on toast with honey, mesclun salad greens 
 

Pâtes / Pasta 

Cavatelli  
Aux brocolis sautés  au vin blanc, ail et origan  11.000DNT 

Broccoli sauteed with white wine, garlic and oregano 
Ou / Or 

Aux quatre fromages du Sud et tomates séchées  15.000DNT 
Southern Four cheese and sundried tomatoes 

Le coin « Japonais »   Japanese Corner   
Salade asiatique au poulet, crevettes et champignons noirs     16.000DNT 
Asian salad with chicken, shrimp and black mushrooms 
 

Soupe japonaise aux vermicelles         12.000DNT 
Japanese Noodle Soup 
 

Nigiri Sushi (8 pièces) servi avec sauce soja, wasabi, gingembre mariné   16.000DNT 
Nigiri Sushi (8 pieces) served with soy sauce, wasabi, pickled ginger 
 

Assortiment de sushis (14 pièces)         30.000DNT 
Assortment of 14 pieces of sushi 
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Plats Principaux / Main Courses 
Filets de dorade au four piqué de romarin, festival de légumes à la plancha   28.000DNT 
Fillets of sea bream baked rosemary dives, fan of vegetables a la plancha 
 

Papillote transparente de saumon aux petits légumes, sauce soya    24.000DNT 
Transparent salmon Papillote with small vegetables, soy sauce 
 

Tranche de gigot d’Agneau grillée sur coulis de sauce provençale, riz aux fruits secs 
Grilled leg of lamb slice, Provencal sauce, rice with dried fruit      22.000DNT 
 

Gambas piquante,«pasta fresca verde »aux herbes et huile d'olive citronnée   30.000DNT 

Spicy prawns, "pasta fresca verde” and herbed olive oil lemon 
 

Blanc de volaille fermier farci "façon cordon bleu"à la croûte d’herbes fraiches    18.000DNT 

Farm chicken breast stuffed “cordon bleu style” in the crust of fresh herbs 
 

Magret de canard rôti en cuisson lente, jus caramélisé au parfum d'orange   28.000DNT 
Roasted duck breast, slowly cooked, juice caramelized orange scent 
 

Mignon de porc piqué au thym, sauce moutarde à l’ancienne    23.000DNT 
Pork tenderloin with thyme, whole grain mustard sauce 
 

Tournedos de filet de bœuf  
Sauce aux poivres ou champignons et gratin dauphinois   28.000DNT 

Tournedos of beef filet with pepper sauce or mushroom sauce and gratin dauphinois 
 

Couscous "Bedaoui" à l’agneau, poulet et merguez,  
Semoule fine à la cannelle (sur réservation)      30.000DNT 

Couscous "Bedaoui" with lamb, chicken and merguez, fine semolina with cinnamon 
 

La Demi langouste juste saisie et son beurre de corail (sur réservation)   50.000DNT 
Grilled half lobster  and coral butter (on reservation) 

 

Desserts et fromage  / Desserts & Cheese  
Assortiment de fromages accompagnés de fruits secs      11.000DNT 
Assortment of cheeses accompanied by dried fruit 
 

Panna cotta à la fleur d'oranger, suprêmes d'oranges vanillés       8.000DNT 
Panna cotta with orange blossom, orange supremes flavored with vanilla 
 

Assiette de fruits frais de saison découpés          7.000DNT 
Assorted fresh seasonal fruits cut 
 

Tarte fine aux pommes caramélisées aux parfums de Madagascar     10.000DNT 
Caramelized apple tart refreshed with flavors from Madagascar 
 

Moelleux au chocolat servi tiède avec sa boule de glace vanille     12.000DNT 
The chocolate moelleux served tepid with vanilla ice cream 


